ommande 4 jours & "\
l'avance

Sous réserve de disponibilité a la

réservation

J

La Cai4 des Champt

N\ FROMAGES DE CHEVRE FERMIERS
AU LAIT CRU !
ET PRODUITS FERMIERS

GAEC LAIT'NERGIE Nathalie et David
Chez Chauveau - 86400 SAVIGNE
TEL: 07 71 00 32 89
laclaitdeschamps@gmail.com
Siret : 811 947 159 00018
TVA Int : FR90 811 947 159 00018
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Notre gamme de produits

Fromages demi affinés :
Rond blanc frais 3.00€ : _
! .
Rond blanc frais aromatisé (échalote, 3.20€ La C lal‘{' des ChaWIPS

ail et fines herbes, ciboulette ou poivre)

Rond blanc ou cendré 4.00€ SPECI ALE S FETE S DE FIN
Chabis blanc ou cendré 3.50€ ,
Buche blanche ou cendrée fraiche 4.50€ D'ANNEE
Buche blanche ou cendrée 4.50€

Mothais sur feuille 5.00€

Carré de Couhé 5.00€ \ La Clait des Champ
Chabichou du Poitou 3.80€ BT
Cabris blanc ou cendré 4.00€

Pyramide blanche ou cendrée 5.00€

Galet 3.00€

Conserves :

Tartinades 5.00€

Terrines de cheévre (forestiere, cognac, 6.00€ GAEC LAIT'NERGIE Nathalie et David

pineau ou poivron jaune) Chez Chauveau - 86400 SAVIGNE

Chili de chevre 16.00€ * TEL: 07 71 00 32 89
Tajine de chevre 16.00€ laclaitdeschamps@gmail.com

Colombo de chévre 16.00€

O -
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Idées cadeaux :

Panier gourmand

Panier Dégustation Q
2 terrines 28.00€
1 plat cuisiné

(?

e Panier Découverte

3 terrines

Panier Gourmand Q
2 terrines
1 plat cuisiné
1 tartinade de chevre

32.00€

Q Panier Gourmet
1 terrine

sl 2 plats cuisinés

1 tartinade de chévre

Panier de Maya
2 terrines )
2 plats cuisinés
1 tartinade de chevre
1 savon au lait de chevre

55.00€

Plateaux de fromages !

‘ Découverte

1 Cabris blanc ou cendré
1 Rond Blanc ou Cendré
1 Chabis blanc

“ Dégustation

1 buche blanche ou cendrée
1 Rond Blanc ou Cendré

1 Mothais sur feuille

1 chabichou du Poitou

Gastronome
1 buche blanche ou cendrée
1 Cabris Blanc ou Cendré
1 Mothais sur feuille
1 Chabis blanc ou cendré
1 Galet
1 rond frais aromatisé

4 )

plateaux selon le nombre de

Nous pouvons adapter les

participants.
N'hésitez pas a nous contacter !

/ asm sera ouvert
pmfétes:

Le vendredi 23 décembre
De 9h30 a 12h
et de 14h30 a 18h00
Le samedi 24 décembre
De 10h a 12h
Le samedi 31 décembre
De 10h & 12h

Les horaires et jours d'ouverture
habituels seront conservés : le
samedi de 10h a 12h.

o J
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